
Matjeskarte 2019

Vorspeise

Matjestartar

Rote-Beete-Carpaccio | Äpfel | Dill | Rote Zwiebeln

Hauptgerichte

„Haufrauen Art”

Matjes | Prinzessbohnen | Bratkartoffeln

Himmel & Erde

Matjes | Speckstippe | Apfel-Zwiebel-Chutney | Kartoffelpüree

Kartoffelwaffeln

Matjes | Krabben | Joghurtsauce | Sakura-Kresse 

Nur das beste!

Wir servieren ausschließlich „Echten holländischen Matjes”, auch als Printjes bekannt. Was 
ist das besondere daran? Dieser Matjes reift ganz natürlich durch seine eigenen Enzyme. 
Anders als wie beim „Nordischen Matjes”. Hier werden pflanzliche Enzyme hinzugegeben 
um den Reifeprozess durchzuführen.
 

Gewusst?
Printjes ist eine eingetragene Marke. Der Name stammt übrigens aus der Verbindung von 
Premium (Erstklassigkeit) mit Primeur (erster der Saison) und Matjes.


