DONNERS

Wein & Kiichenbar

Genuss am Deich

Herzlich Willkommen

1m

hochsten Panorama-Restaurant Cuxhavens

Mentukarte

menu card
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17.02.2023 bis 19.03.2023  Krustentierkarte

Freuen Sie sich auf bunte Kreationen aus dem Meer.

07.04.2023 bis 04.06.2023  Spargelzeit

Genieflen Sie verschiedene Leckereien rund um das "Weifle Gold".

09.06.2023 bis 16.07.2023  Mediterrane-Wochen
Wir holen fiir Sie den Siiden in den Norden!

15.09.2023 bis 29.10.2023  Kiirbis-Wochen

Wir bieten Ihnen Spezialititen rund um den Kiirbis an. Von der
klassischen Suppe bis hin zum veganen Gericht konnen Sie bei uns
unterschiedliche Varianten der Herbstfrucht entdecken.

15.09.2023 bis 08.10.2023  Ente trifft Kiirbis

Auflerdem diirfen Sie sich wihrend dieser Zeit auch iiber eine Vielfalt
an Spezialititen rund um die Ente freuen.

09.10.2023 bis 29.10.2023  Wild & Kiirbis

Im direkten Anschluss auf die Entenkarte bieten wir tolle Variationen
von Wildgerichten erginzend zum Kiirbisgemiise an.

immer am 1. Samstag HOFFEST @ﬁkiv%ﬁﬁ
im ]uni / ]uli / August Unsere Auszubildenden veranstalten in den Sommermonaten am jeweils
ersten Samstag ein Hofkonzert mit regionalen Kiinstlern.

Ab 17:00 Uhr konnt Thr dem musikalischen Unterhaltungsprogramm

lauschen. Fur Speisen und Getrénke sorgen unsere Auszubildenden.

EINTRITT FRET!
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Dy Aged Beef

Anderungen vorbehalten
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Allergien oder Unvertraglichkeiten /Allergies or intolerances

Liebe Gaste,

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertréiglichkeiten auslsen
konnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Service-Team. Selbstverstindlich besteht aulerdem
die Moglichkeit laktose- & glutenfreie oder vegetarische Gerichte zu bekommen. Des Weiteren bieten
wir auch ein glutenfreies Bier aus der Flasche an.

Dear guests,

Information about ingredients in our dishes that trigger allergies or intolerances can be obtained from our
service team on request. We are also happy to prepare lactose- & gluten-free or vegetarian dishes for you. We
also offer a gluten-free beer from the bottle.

D O NNE RS - Menii Upgrade

,2Upgraden” Sie Ihren Hauptgang und machen Sie ein 3 Gang-Menii daraus:
,Upgrade"” your main course and make a 3-course menu:

Aufpreis / additional charge

zum 3 Giinge Menii/ to 3 course menu Vierzehn
Suppe, Hauptgang, Dessert Sfourteen

soup, main course, dessert

zum 3 Giinge Menii / to 3 course menu Siebzehn
Vorspeise, Hauptgang, Dessert seventeen

Starter, main course, dessert

Kuchenzeiten

Montag - Sonntag 18:00 Uhr bis 20:30 Uhr
Kitchen times

Munday - Sunday 06:00 p.m. to 08:30 p.m.

Hinweis zur Menii-Bestellung / Information about ordering the menu

Vorspeise / Suppe / Dessert ist in Mentiportionsgrofie. Eisvariationen im Menii maximal 2 Kugeln méglich.
Appetizer / soup / dessert is in matched size for the menu. Ice-cream variations in the menu, max. 2 possible.

vegetarisch | vegetarian Fisch | fish Fleisch | meat

SR K
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Vorspeisen

starters

Rindercarpaccio

Pesto | Rucola | Parmesan | Bridche

beef carpaccio
pesto | rucola | parmesan | brioche

Vorspeisen-Salat
salad

Variation von der Forelle

Terrine | Mousse | Filet | Kaviar | Algen

variation of the trout

terrine | mousse | fillet | cranberry cream horseradish | caviar | algae

Suppe

soups

DONNERS Fischsuppe

Krabben | Sahne | Fisch
DONNERS fishsoup
shrimps | cream | fish

Kiirbissuppe

Ingwer | Orange | Kerne | Ol
pumpkin soup

ginger | orange | seeds | oil

mit Hdhnchenspief3
with chickenskewet

mit Hummerkrabbe
with king prawn

Alle Preise sind inklusive Bedienung und inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer. Service and VAT included.

EUR

Sechszehn

sixteen

Vierzehn

fourteen

Zehn

ten

Achtfiinfzig
cightfifty

Neunfiinfzig
ninefifty
Elf

eleven
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EUR

Hauptginge

main courses

Herbstpasta Zwischengang Dreizehn

Tagliarini | Kiirbis | Lauch | Walniisse | Parmesan between course thirteen

Neunzehn
nineteen

Hauptgang

main course

autumn pasta

tagiarini | pumpkin | leek | walnut | parmesan

(Weitere vegetarische Gerichte auf Anfrage / More vegetarian dishes on request)

Fisch des Tages | Spinat | Senfsauce | Krabbenriihrei | Bratkartoffeln
fish of the day | spinach | mustard sauce | shrimp - scrambled eggs | fried potatoes

@ DONNERS W&K Burger Neunzehnfiinfzig

Patty vom dry aged Rind | Spezial-Mayonnaise | Brioche | Speck| Tomate | Salat nineteenfifty
dry aged beef | special mayonnaise | brioche | bacon | tomato | salad

@ DONNERS Dry Aged Filet Steak 180g Neununddreiflig
Sauce Béarnaise | sautierten Champignons | Rostgemiise | Steakhouse Pommes thirty-nine
bearnaise sauce | sauteed mushrooms | roasted vegetables | steakhouse fries

@ Reh & Hirsch | roe & deer Einunddreiflig
Medaillons | Rotkohl | Preiselbeerjus | Walnussspétzle thirty-one
medallions |red cabbage | cranberry jus | walnut , Spdtzle”
Original Wiener Schnitzel vom Kalb Achtundzwanzig

@ Preiselbeeren | Zitrone| Blattsalat | Joghurt-Sahne Dressing | Bratkartoffeln twenty-eight
original , Wiener Schnitzel” from veal
cranberries | lemon | leaf lettuce | yogurt cream dressing | fried potatoes

« Filet von Scholle & Limandes | filet of lemon sole & plaice Einunddreiflig
Speck & Krabben | Banane & Mandel | Salzkartoffeln | Salat thirty-one
bacon & shrimps | banana & almond | potatoes | salad

« Tournedo von Steinbeiflerfilet | tournedo of catfish fillet Dreiflig
Garnele | Café de Paris—Butter | Rostgemiise | Rosmarinkartoffeln thirty
prawn | Café de paris butter | roasted vegetables | rosemary potatoes

« DONNERS Pannfisch | DONNERS panfish Vierundzwanzigachtzig

twenty-four-eighty

Alle Preise sind inklusive Bedienung und inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer. Service and VAT included.
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sweets & cheese Euro

Créme Briilée grofl Neun

big nine

klein Sieben

small seven

Unsere Empfehlung: Eines unserer h bets dazu b kleine Kugel Zwei

Our recommendation: Order one of our homemade sor d small ball two
*Bitte fragen Sie nach den aktuellen Sorten / Please ask about the current varieties

Brownie Zehn

Schokolade | Passionsfrucht | Blutorangensorbet ten

chocolate | passion fruit | blood orange sorbet

Oma’s Apfeltarte (fiir 2 Personen) / Grandma's apple tart (for 2 people) pro Person Neun

Blatterteig | Apfel | Karamell | Ingwer-Vanilleeis per person nine
puffpastry | apple | caramel | ginger vanilla ice cream

(Zubereitungszeit ca. 20 min. / preparation time approx. 20 minutes)

Eiscreme Variationen / ice cream variation

Fragen Sie uns bitte nach den verschiedene
Ask us about our varying sorts of ice cream

ab Dreineunzig
from three-ninety

Portion heifle Schokoladensauce [ Dreifiinfzig
portion hot chocolate sauce , threefifty
Tagesempfehlung! Haben S ie schon geschaut? Unser Verwohnteam ist Thnen gern behilflich!

Special of the Day! I

DONNERS Malheur

Birnen-Crumble mit Sauerrahmeis und dazu einen Espresso oder Cappuccino
pear-crumble and sour cream ice served with an espresso or a cappuccino

Sechsfiinfzig Euro / sixfifty Euro
Piacelto

LA SELEZIONE BARISTA

Wouldyou like a delicious co_ﬂe'ﬂpecmlty L j Y sert
- L e e T

Durch die schonende Langzeitréstung entfaltet dieser Robusta- beto&B’lg.ud dé.s‘%'ﬁfgé, typisch .

siiditalienische Geschmacksprofil. Erleben Sie diesen unkomplizierten Café- ob als Espresso oder als '

eine der beliebten Café-Spezialititen mit Milch. 4 -

Due to the gentle long-term roasting, this blend emphasized by Robusta unfolds the strong, typical southern Italian taste profile.

Experience this uncomplicated café - whether as an espresso or as one of the popular café specialties with milk.
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